Lezioni gusto e salute in cucina
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Lezioni di gusto e salute in cucina
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Grazie ad Elisa Salvi per I'articolo di oggi sul Trentino!!
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E... siete pronti per il secondo incontro, questa sera, mercoledi 27 aprile ore 18.30 all' Agritur

Agua Biencia
”?

Con noi Marino Gobber e Enzo Mescalchin, I'eccellenza della Fondazione Edmund Mach é
nostra ospite!

- Parleremo di farine, cereali e le loro problematiche.

- Parleremo del progetto di recupero del grano in Valle dei laghi

- Agiremo con le mani in pasta!

Lo chef Christian Bernard ci fara provare il bello di usare le mani, sporzionare, cuocere...
- Sentiremo profumi nuovi e sfiziosi....

COSA ASPETTATE?
Ri-sanati per Ri-salire ... sempre avanti!!!
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https://www.facebook.com/Agritur-Agua-Biencia-315290311905594/
https://www.facebook.com/Agritur-Agua-Biencia-315290311905594/
https://www.facebook.com/fondazionemach/
https://www.facebook.com/krikkioo
https://www.facebook.com/events/776399352495783/?ref=3&amp;ref_newsfeed_story_type=regular&amp;action_history=null&amp;source=3&amp;source_newsfeed_story_type=regular

